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Pour la saison plus froide

Gibier
Poélée gibier:
1 kg émincé (chevreuil, cerf ou sanglier)
150 g marinade pour gibier (17224 - seau a 160 g)
Déglacer avec du vin et affiner avec de la créme.

Saucisse a rotir de gibier:
700 g gibier (chevreuil, cerf ou sanglier)
300 g lard de porc
10 g épice pour saucisse a rotir de gibier (11955 — sac a 1 kg)
Pour affiner ajoutez 1 dl du vin rouge.
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